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Gastronomia
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Informagoes do curso:

e Tipo: Bacharelado
e Carga Hordria do Curso: 1.600 horas
e Tempo de Integralizagdo: 2 anos (4 semestres)
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Médulo: Fundamentos da Producao e Seguranga de Carga
Alimentos Horaria
CONEXAO COM O NOSSO FUTURO | 40
EXPERIENCIA APLICADA EM FUNDAMENTOS DA PRODUCAO E SEGURANCA DE a2
ALIMENTOS
GESTAO DE AGB 0]
PROCESSOS OPERACIONAIS EM SERVICOS DE ALIMENTACAO (TECNICAS

: 60
BASICAS)
HIGIENE E SEGURANCA EM ALIMENTOS 40

REACOES FISICO-QUIMICAS DOS ALIMENTOS (QUIMICA APLICADA) 40

*A Matriz Curricular pode ser alterada sem aviso prévio
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Médulo: Planejamento e Execugao de Eventos Carga
Gastronémicos Horaria
CONEXAO COM O NOSSO FUTURO Il 40
EXPERIENCIA APLICADA EM PLANEJAMENTO E EXECUCAO DE EVENTOS a2
GASTRONOMICOS

COZINHA BRASILEIRA 60
PANIFICACAO E CONFEITARIA 60
ANTROPOLOGIA E HISTORIA DA ALIMENTACAO 40
PLANEJAMENTO DE EVENTOS, PROJETOS E TECNOLOGIAS PARA COZINHAS i
PROFISSIONAIS

*A Matriz Curricular pode ser alterada sem aviso prévio
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Modulo: Desenvolvimento de Menus e Harmonizagéo S
CONEXAO COM O NOSSO FUTURO i 40
EXPERIENCIA APLICADA EM DESENVOLVIMENTO DE MENUS E >
HARMONIZACAO

COZ. INTERNACIONAL E HARMONIZACAO DE BEBIDAS 60
GARDE MANGER E CONTEMPORANEA 60
COZINHA INCLUSIVA 40
OPTATIVA | 40

*A Matriz Curricular pode ser alterada sem aviso prévio
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Modulo: Projeto de Negécio Gastronémico Inovador i
CONEXAO COM O NOSSO FUTURO IV 40
EXPERIENCIA APLICADA EM PROJETO DE NEGOCIO GASTRONOMICO >
INOVADOR

LABORATORIO DE PRATICAS INTEGRADAS DE SUSTENTABILIDADE E 0
INOVACAO EM GASTRONOMIA

MARKETING, REDES SOCIAIS E CARDAPIOS 40
DESENVOLVIMENTO DE PRODUTOS E GERENCIAMENTO DE RESIDUOS 40
COZ. REGIONAL 40
COZINHA MOLECULAR 40
OPTATIVA I 40




